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H e i l b r o n n .  Das S a l z w e r k  H e i l -  
b r o n n erzielte 730 415 M Bilanzgewinn. Nach 
Abschreibungen von 141 703 M und aberweisung 
von 29 435 M an den Reservefonds und von 62 959 M 
an den Aktienamortisationsfonds kommen 12% 
Dividende zur Verteilung. 

K a t t o w i t z .  Der V e r e i n i g t e n  K o -  
n i g s - u n d L a u r a h u t t e verbleibt nach 
4 711 608 (4 299 276) M Abschreibungen ein Rein- 
gewinn von 4 241 619 (4 084 010) M, woraus wieder 
12% Dividende verteilt werden. 

Den V e r e i n i g t e n  
C h e m i  s c h e n  F a b r i k e n ,  A.-G., verbleiben 
nach 400 000 (450 000) M Abschreibungen 236 651 
(466 275) M Reingewinn, aus dem 5% (5%) Divi- 
dende an die Vorzugsaktien und 1% (3%) an die 
Stammaktien verteilt werden. Die Lage des Kali- 
marktes hat sich im abgelaufenen Geschaftsjahre 
ungiinstiger gestaltet, als vorauszusehen war. 

M a n n h e i m .  B a d i s c h e  G e s e l l -  
s c h a f t  f i i r  Z u c k e r f a b r i k a t i o n ,  Wag- 
hausel-Mannheim. Der AbschluB fur 1906/07 weist, 
nach Vornahme der Abschreibungen, einen Reinge- 
winn von 1055 395 (771 812) M aus. Die Verwal- 
tung beantragt, 100 000 (125 000) M zu Extra- 
abschreibungen auf Maschinenkonto, 100 000 (0) M 
zu Riicklage in die Extrareserve und 440 000 M als 
91/syo (7%) Dividende zu verwenden. 

M e t z .  Der L o t h r i n g e r  H i i t t e n -  
v e r e i n erzielte nach 
2 396 677 (1 859 416) M Abschreibungen einen Rein- 
gewinn von 6 270 121 (3 230 609) M, der die Ver- 
teilung von 12% (8%) Dividende gestattet. 

R e g e n s b u r g .  Die D e u t s c h e n  B e n -  
z i n - u n d c) 1 w e r k e in Regensburg erhohen ihr 
Grundkapital urn 1 Mill. Mark auf 2,5 Mill. Mark 
zur Aufnahme der Schmierolherstellung. Die Inter- 
nationale Bohrgesellschaft in Erkelenz beteiligt 
sich an diesem Geschaft. 
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Aus anderen Vereinen und Versamm- 
lungen. 

111. Internationaler PetroleumkongreO. Der 
111. Internationale PetroleumkongreB in Bukarest, 
der vom 9.-15. September tagte, wurde durch eine 
interessante mehrtagige Exkursion eingeleitet, deren 

Teilnehmer die Hauptolfeldrr Rumiiniens und ihre 
bedeutendsten Raffinerien besichtigten. 

Die Eroffnungssitzung fand am 8. September 
statt. Die Eroffnungsrede hielt der Domanenmi- 
nister Herr A n  t o n C a r p , der in Abwesenheit 
des Kronprinzen, des hohen Protektors des Kon- 
gresses, dessen lebhaftes Bedauern ausdruckte, daB 
der Kronprinz den Verhandlungen des Kongresses 
nicht beiwohnen kijnne. Hierauf stattete der Mi- 
nister den Dank an die Teilnehmer und an die Staa- 
ten ab, welche durch Delegierte vertreten waren. 
Er skizzierte sodann kurz die Geschichte der Pe- 
troleumindustrie in Rumanien, die bis in das Jahr 
1857 zuriickreicht. Zu jener Zeit betrug die jiihr- 
liche Petroleumproduktion Rumaniens nicht mehr 
als 275 t. Im Jahre 1867 begann Rumanien, Pe- 
troleum in kleineren Quantitaten zu exportieren. 
Erst im Jahre 1862 nahmen Produktion und Export 
einen groWeren Aufschwung; seit dieser Zeit war 
die Produktion in stetem Aufschwung begriffen und 
erreichte im Jahre 1891 310 000 t, wovon 71 000 t 
exportiert wurden. Diese Entwicklung hatte zur 
Folge, daB sich viele Kapitalien, rumanische so- 
wohl als auch auslandische, der Petroleumindustrie 
zuwendeten. Diese Kapitalien belaufen sich heute 
auf 186 Mill., davon sind 74 Mill. deutsches Kapital, 
31 Mill. franzosisches, 22 Mill. holyandisches, 16 
Mill. rumanisches, 15 Mill. italienisches, 12 Mill. 
amerikanisches, 5 Mill. belgisches, 3 Mill. englisches 
und 61/, Mill. aus verschiedenen Landern. Die Mittel 
der Gewinnung und des Transportes des Petroleums 
haben sich erheblich gebessert ; insbesondere sind 
die im Hafen von Constanza ausgefiihrten Arbeiten 
bemerkenswert. Im Jahre 1906 betrug die Petro- 
leumproduktion Rumaniens 887 091 t und der Ex- 
port 321 199 t im Werte von 26 388 000 Frs. Es ist 
unzweifelhaft, daIj Rumanien im Laufe der Zeit in 
die erste Reihe der Petroleum produzierenden Lan- 
der einrucken wird. 

Der Ministerprasident und Minister des AuWern, 
Herr D e m . S t o u r d z a ,  gedachte der Zeiten, 
wo unter den Folgen von Budgetkrisen auch die 
Petroleumindustrie zu leiden hatte. Er gab einen 
uberblick uber die Arbeiten, die seitens der Re- 
gierung ausgefuhrt wurden, um die Petroleum- 
industrie in wissenschaftlicher, technischer und ge- 
setzgeberischer Hinsicht zu fordern, und entwickelte 
das kunftige Programm, welches besonders die Aus- 
bildung der Transport- und Lagerverhaltnisse vor- 
sipht. 

Der Prasident des Kongresses, Herr S a 1 i n g - 
n y , dankte hierauf im Namen des Organisations- 
komitees allen KongreBmitgliedern , insbesondere 
jenen, welche Mitteilungen und Berichte einge bracht 
haben. Herr S a 1 i n g n y dankte auch den 19 offi- 
ziellen Delegierten, die an dem KongreB teilnahmen, 
und gedachte des Wohlwollens, das der Konig und der 
Kronprinz fur den KongreB an den Tag gelegt haben. 
Auf seinen Antrag wurdrn an den Herrschcr und 
an den Kronprinzen je ein Ergebenheitstelegramm 
abgesendet. Hierauf gab Herr S a 1 i n g n y der 
uberzeugung Ausdruck, dal3 die Arbeiten des 
Kongresses von wirklichem Nutzen fur die Petro- 
leumindustrie sein werden. Das Feld der Tatigkeit 
des Kongresses sei ein groBes, und die drei Sektionen 
wiirden sich mit folgenden Fragen zu befassen haben: 
1. Fragen der Geologie, der Erforschung und der 
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Exploitierung ; 2. Chemie und Technologie; 3. Ge- 
setzgebung und Handel. Zum Schlusse dankte 
Herr S a l i n g n y  den Regierungen, die an dem 
Kongresse teilgenommen haben. 

Im Namen der deutschen Reichsregierung 
nahm hierauf Geheimrat Prof. Dr. C. E n g l e r -  
Karlsruhe das Wort und begriiWte in warmster 
Weise die Teilnehmer des 111. Internationalen Pe- 
troleumkongresses. 

K. K. Hofrat H b; f e r - Leoben sprach namens 
der osterreichischen Regierung, Reichsratsabge- 
ordneter Dr. R. v. M a 1 a c h o w s k i namens des 
Landes Galizien. Dann folgten noch BegriiWungs- 
reden der Delegierten der iibrigen auf dem KongreR 
vertretenen Staaten. - 

Die eigentlichen Arbeiten des Kongresses wur- 
den am nachsten Tage begonnen. Nach einer kurzen 
gemeinsamen Beratung iiber die Einteilung der Ar- 
beiten begannen die drei Sektionen sofort unter 
dem Vorsitz von Prof. Dr. M r a z e c (I. Sektion), 
Dr. L. E d e 1 e a n  u (11. Sektion) und C. A 1 i - 
m a n e s t i a n u (111. Sektion) zu tagcn. 

Von den in der ersten Sektion gehaltenen Vor- 
trLgen envahnen wir die folgenden : 

M. R a k u s i n - Moskau erlauterte eine von 
ihm aufgestellte physikochemische ,, Theorie der 
Entstehung des Erdbls". Die geogenetischen Eigen- 
schaften fast aller bisher untersuchten Petrole sind 
die folgenden : 1. polarimetrisches Drehungsmo- 
ment nach rechts; 2. Undurchlassigkeit der Rohiile 
fur den polarisierten Lichtstrahl, selbst in auBer- 
ordentlich verdiinnten Losungen; 3. Charakteris- 
tische Farbung der Destillate bei Zusatz von Tri- 
chloressigsaure. Aus diesen Eigenschaften schlieWt 
R a k u s i n auf eine langsame, natiirliche Zer- 
setzung resp. Racemisation. 

A. G u i s e 1 i n - Paris beschrieb eine ,,Tene 
Methode zur graphischen Darstellung der Zusammen- 
setzung der Erdble", die schnelles Ablesen und Riick- 
schlusse auf die Entstehung des Erdijls gestattet. 

S t .  H i l a i r e  P a p o n  d e  L a m e i g n i r -  
Paris bekannte sich in seinem Vortrage: ,, &er den 
Ursprung des Erdols", als Anhanger der anorgani- 
schen Hypothese und konstatierte, daW die be- 
deutendsten Erdollager stets in engster Beriihrung 
mit Eruptivgesteinen stehen. Er  kam zu dem 
Schlusse, daW die verwickelte Frage iiber den Ur- 
sprung des Petroleums in erster Linie von der Che- 
mie beantwortet werden miisse. 

uber  die ,, Entstehung der Erdole und ihre 
Klassifikation" sprach Dr. K. C h a r i t s c h k o f f - 
Grosny. Er  verglich u. a. Analysen eines kaukasi- 
schen Asphaltes und eines Bakuer Roholes, die eine 
aul3erordentliche Ahnlichkeit der beiden Produkte 
ergeben. Die Bildung groBer Asphaltmengen lasse 
sich in der Natur ja vor unseren Augen feststellen. 
Die organische Theorie der Erdijlbildung erklarte 
C h a r i t s c h k o f f fur unzureichend, um die 
groWen Petroleummengen zu erklaren, die sich in 
der Natur vorfinden. Xur das ,,groBe anorganische 
Laboratorium" der Erde sei imstande, jene Bedin- 
gungen zu schaffen, welche die Erdolbildung er- 
fordert . 

Dr. A. L o u i s verlas eine von ihm in Gemein- 
schaft mit Dr. A. S u t h e r 1 a n d verfaBte Arbeit 
iiber das ,,Vorkommen von Petroleum im ostlichen 
Teile der agyptischen Wiiste". Die beiden Verff. 
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hoffen, daW das vielversprechende Gebiet bald durch 
systematische Bohrungen erschlossen werde. 

,,Uber die Naturgase und ihre Verwendung in 
der Industrie" sprach Ingenieur C o u c o u S t a - 
r o s t e s c 0. Er wies besonders auf die Bedeutung 
der Erdgase zum Betrieb von Motoren hin. I n  Ru- 
manien, wo diese Gase zurzeit zum groWten Teil 
vollstandig verloren gehen, miisse man der Frage 
ihrer Verwendung besonderes Interesse zuwenden. 

Die Frage der ,, Entstehung des Erdo1.u" wurde 
von dem hervorragendsten Forscher auf diesem 
Gebiefe, Prof. Dr. C. E n g 1 e r - Karlsruhe, be- 
handelt. Von den beiden einander gegeniiberste- 
henden Hypothesen iiber die Entstehungsweise des 
Erdols, der anorganischen und der organischen, ist 
die erstere, wonach die Bildung durch Einwirkung 
von Wasser auf Metallcarbide des Erdinnern vor 
sich gegangen sein soll, nach dem heutigen Stande 
der I%-issenschaft nicht mehr haltbar. Unter ande- 
rem sprechen dagegen die Anwesenheit hochmole- 
kularer pyridinartiger Stickstoffbasen, vor allem 
aber die Takache der optischen Aktivitat fast aller 
untersuchten Erdole. Es waren zunachst die in dem 
Werke H o f e r s zum ersten Vale kritisch gesichte- 
ten und zusammengestellten Resultate geologischer 
Forschung, durch welche vor etwa jetzt awei Jahr- 
zehnten die 3nnahme niiher begriindet wurde, daW 
das Erdol aus tierischem Rohmaterial gebildet sei. 
Vom Standpunkt des Chemikers erschien es jedoch 
damals schwer begreiflich, daU aus tierischer Sub- 
stanz ein Produkt glcich dem des Petroleums ent- 
stehen konnc; denn wenn man tierische Substanzen, 
wie z. B. Fische, Muscheln usw. der destruktiven 
Destillation unterwirft, werden Ole erhalten, die 
sehr reich an stickstoffhaltigen Basen sind und sich 
gerade dadurch von dem Petroleum unterscheiden. 
Der Vortr. kam deshalb, im Hinblick auf die schon 
bekannte Tatsache, daU tierischos Fett eine be- 
sonders groBe Dauerhaftigkeit besit,zt, zu der An- 
nahme, daJ3 es das nach Verwesung, also Verschwin- 
den der stickstoffhalt'igen Teile der ticrischen 
Rohmaterialien restierende Fett sein niiisse, aus dcm 
Rich das Petroleum spater gebildot hat. Spat'er be- 
zog er auch die pflanzliehen Fettstoffe niit ein. Und 
als es 1888 gelang, Fischtrnn;spiiter auch jede Art 
Fett, durch Destillation unter einem Druck bis zu 
25 Atmospharen oder auch durch starkes Erhitzen 
in geschlossenem Raume in Erdd  iibereufuhren, 
war die anindische Hypothese begrundet. Vortr. 
gab einen uberblick iiber die Criinde, welche gegen 
die Bildung des Erdols aus anderen tierischen und 
pflanzlichen Stoffen sprechen. Nur in geringem 
Ma13e konnten vielleicht die Proteinstoffe mit heran- 
gezogen werden. Die mit Schlamm in Sedimentir- 
schichten angesammelten Fettreste diirften zuerst 
einem VerseifungsprozeW durch fermentative oder 
Wasserwirkung unter 8bscheidung der Fettsauren, 
und darauf in tieferen Horizonten unter Wirkung 
von Warme, Druck und Zeit der gewaltsamen Um- 
wandlung in Erdol unterlegen haben. Bestimmte 
Griinde sprechon gegen fermentative Wirkung in 
diesem letzteren Stadium der Erdolbildung. Die bei 
diesem Prozesse gchildeten gesattigten Kohlen- 
wasserstoffe sind als solche im Petroleum noch vor- 
handen, wahrend die ungesattigten, mit Sauerstoff 
und Schwefel in Asphalt usw., durch Polymerisation 
in Schmierole, durch Isomerisation in Naphthene 
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iibergingen. Durch die Arbeiten von 31 o i s s a n , 
S a b a t i  e r u. a. crhielt jedoch die anorganische 
Hypothese von B c r t h e 1 o t - ill e n d e  l e  j e f f 
spater erneute experimentelle Stiitzpunkte, so dab 
es weiterer Begrundung fur die organische Hypo- 
these bcdurfte. Diese wurde neuerdings, abgesehen 
von dem Nachweis hochmolekularer pyridinartiger 
Basen in allen darauf gensu untersuchten Erdolen 
darin gefunden, daB fast alle Erdole optisch aktiv 
sind. Diese Tatsache spricht, will man nicht eine 
nachtragliche Autoaktivierung annehmen, gegen 
die Moglichkeit der Bildung des Erdols auf anor- 
ganischem Tl'ege, weil bei der dabei anzunehmenden 
hohen Temperatur die optisch aktiven Stoffe nicht 
existenzfihig sindl). icI a r c u s s o n stellte dann 
fest, dal3 cholesterinhaltige Fettreste bei der Destil- 
lation ein optiseh aktives, rechtsdrehendes 61  liefern, 
und da der Vortr. weiterhin fand, daW in den natiir- 
lichen Erdolen die optische Aktivitat sich in der 
Hauptsachc in einer uber 300" siedenden Fraktion 
findet, welche mit dem Siedepunkte des Cholesterin- 
destillates iibereinstimmt, daW das linksdrehcnde 
Cholesterin bei langem Erhitzen nur rechtsdrehen- 
des Dest'illat liefert, was mit dem Verhalten des na- 
tiirlichen Erdoles in volliger ubereinstimmung steht, 
und daB endlich Cholesterin bei rascher Destillation 
und nicht zu starkem Erhitzen cin 01 ergibt, dessen 
untere Vakuumfraktionen links, die hoheren rechts 
drehen, die bis jetzt vom Vortr. untersuchten Erd- 
ole von Java aber ganz das gleiche Verhalten zeigen, 
erscheinen die Wahrscheinlichkeitsgunde dafiir, daB 
die optisch aktivcn Teile des Erdols in der Haupt- 
.sache sich aus Cholesterinkorpern gcbildet haben, 
fast bis zur GewiI3heit gesteigert. Damit sind zu- 
gleich neue Belege fur die Wahrscheinlichkeit der 
Rildung des Erdols aus tierischen Fettresten, und 
zwar hauptsiichlich marinen Lebewesen gegeben, ob- 
zwar auch pflanzliche Cholesterine, die Phytosterine, 
an der Bildung der optischcn Aktivitit des Erdiils 
beteiligt sein konnenz). Die Anwesenheit rechts- 
drehcnder Cholest'erinderivate in dem Erdijl bildet 
auch ciiien Releg f i r  die gewa1t)same Umwandlung 
der Fett- und Wachsreste durch Warme-Dmck- 
wirkung. Vortr. faRt das Ergebnis in die folgenden 
sieben Thesen zusammen : 

I. Das Petroleum ist in der Hauptsachc aus den 
Fettstoffcn (einschliel3lich I4 achs) untcrgcgangener 
Lcbewesen entst'anden, nachdem die ubrigen orga- 
nischen Best'andteile derselben durch Fgulnis und 
Vcrwesung sich zersetzt hatten. Tndirekt konnen 
daran such - doch nix in sehr geringeni MaUe - 
die EiweiWstoffe durch Zersetzung unter Abspaltung 
von Fettsauren beteiligt sein. II. Die Umwandlung 
der Fettstoffe in Erdol hat sich unter sehr verschie- 
denen aul3eron Bedingungen des Druckes, der 
Teniperatur, sowie in sehr verschieden langcn 
Zeitperioden vollzogcn. 111. Die Verschiedenhcit 
der einzelnen naturlichen Erd6lsortcn ist in der 
Hauptsache nur durch die versehiedenen Kildungs- 
bedingungen (Druck , Temperatur , Zeit') verur- 
sacht und erst in zweiter Linie durch die Natw 

1) Vgl. hieriiber sowie iiber die vorher beriihrten 
Vorgange: E n  g 1 c r ,  ,,Petroleum" IT, Nr. 20-23. 

2) Vgl. dariiber E n g 1 e r : ,,Cholesterin, das 
Substrat der optischrn Aktivitat des Erdols". 
Festschrift zum IIT. Internationalen Petroleum- 
kongreW. 

der Fettstoffe verschiedener Abstammung. IV. In- 
soweit es sich um gewiihnliche Fette (Glyceride) 
handelt, bestand der erste Vorgang des Abbaues 
wahrscheinlich in der Abspaltung des Glycerins 
durch Wirkung von Wasser oder Fermente oder 
von beiden, also der Ausscheidung freier Fett- 
sauren. Der Bbbau der Wachse kann auch - mu13 
aber nicht - ohne vorherige Verseifung vor sich ge- 
gangen sein. V. Die Moglichkeit der Bildung weite- 
rer Abbauzwischenprodukte ist zuzugcben. VT. Der 
endguhige Ubergang der Fettstoffe, Wachse usw. 
und ihrer mehr oder wenigcr abgebauten Ubergangs- 
formen in Erdol vollzog sich in zwei Stadien : 1. in 
einer gewaltsamen Zersetzung derselben, entweder 
nach Analogie der Druckdestillation oder unter 
Warme-Druck-Wirkung ohne Destillation in gesat- 
tigt,e und ungesittigte Spaltstucke; 2. in einem 
darauf ganz allmiihlich im Laufe von Jahrtausen- 
den vor sich gehenden Wiederanfbau komplexerer 
Molckule (Schmierole) , sowie der Bildung von 
Naphthenen durch Umlagerung aus ungesiitt'igten 
Spaltstucken der ersten Zersetxung und ev. der 
Bildung asphaltartiger Produktc durch Anlagerung 
von Saucrstoff und von Schwefel. Hochmole- 
kularc Ole nnd Napht>hene konnen teilweise 
auch schon im ersten Umsetzungsst'adium ge- 
bildet sein. VII. Die optische AktivitLt der Erd- 
ole ist durch die Beimischimg eincr relat'iv nur ge- 
ringen Mengc einer sehr stark akt>iven, fast immer 
rechtsdrehendcn Substanz bedingt', die sich in der 
Hauptsache aus Cholesterinen gebildet hat. 

Von den Arbeiten der 11. Sektion sei folgendes 
erwahnt : 

N a n e a und P f c i f f e r berichteten iibcr die 
,,Fabrikation von Briketts aus Sagespanen, Stroh 
oder anderen organischen Stoffen und Petroleum- 
residuen". 

Dr. S. A i s i n m a n n - Campina sprach iiber 
das ,,Petroleum von Rustenari". Der Vortr. gab eine 
Darstcllung der chemischen Eigenschaften und der 
Busammensetzung der Kustenari-Rohole. Er be- 
sprach die verschiedenen Moglichkeiten, die aroma- 
tischen Verbindungen bei der Raffination abzu- 
scheiden. Die beste Methode bleibe immer die Be- 
handlung mit Schwcfclsaure. Auch die Frage dcr 
Einfuhrung anderer Brenner, die fur Bustenari- 
petroleum geeignet sind, wurde beruhrt. 

uber die ,,Spezi/ischen Eiyenschaften der ruma- 
nischen Rohole und d ie  dadzwch bedinyten Arbeits- 
methoden" sprach Dr. R. W i s c h i n - Bukarest. 

Prof. Dr. R. Z a 1 o z i e c k i - 1.emberg sprach 
,,l%er die optdsche Aktil;itut der Erddle im Zusam- 
menhunge mit ihrer Entstehuizg". Vortr. stimmte 
mit E n g 1 e r nicht iiberein lneziiglich der Ursachen 
deraktivitat bei Erdolen, und glaubt nicht, dem von 
M a r c u s s o 11 dafiir verantwortlich gemacht'en 
Cholesterin oder dessen Zcrset,zungsprodukten, 
sondern den terpen- u n l  kolophonartigen Verbin- 
dungen im Erdole diese zuschreiben zu mussen. 
Die griiBeren optischen Rechtsdrehungen wiesen 
namlich Erdole auf, die groBerc Mengen harz- und 
asphaltartiger Verbindungen enthalten, und ganz 
besonders Asphaltole. Vortr. sieh t das Erdol nicht 
ah Destillationsprodukt a n ,  sondern als schlieB- 
lichen, unter der Wirkung geologischer Agenzien 
zuriickbleibenden Bbbauwert von aninialischen und 
vegetabilischen resistenten Uberresten. Dieser Pro- 
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ze13 wird Biturninisation genannt und liefert auch 
wohldefinierbare Zwischenstadien, ahnlich wie Mine- 
ralkohlen, von denen das bekannteste der Ozokerit 
ist. 

Prof. Dr. H o 1 d c - GroDlichterfelde sprach 
iibcr die ,, Abscheidung, Trennung und chrmischen 
Eigenschaften der hochstsiedenden verhmrzten Anteile 
der Erdoke".3) Das Verfahren beruht m f  dcr Be- 
handlung dcr Ole, Asphalte us r .  mit feinverteiltcr, 
Knochcnkohle. Diese saiigt die schwcrcn Harze so 
auf, daO sie in Pctrollther oder Benzin unld ich  
wcrden, nur mit Benzol oder Chloroform zu extra- 
hieren sind und so von den leichteren iiligen Aiiteilen 
getrcnnt, werden konnen. 

Die Elcmentjaranalyse, Jodzahl usw. der ein- 
zelnen Losungsstufen zeigen, daB samtliche verharz- 
ten Bestandtcile durch Eintritt von Sancrstoff oder 
Schwefel aus stiirkcr ungesattigten Anteilen des 
Erdoles entst,anden sind, auch noch merklich groBerc 
Mcngen solcher ungesattigten Anteile enthalten, 
durchweg ein groBcres spez. Gew. ah 1,0 haben und 
zu mchreren Prozenten in allen russischen, auch un- 
raffinierten Olen vorkommcn. Die Analysen bieten 
zicmlich zweifellosc experimcntelle Bestitigung der 
E n g 1 e r schcn Ansicht, daB die Schmierolanteilc 
durch Polymerisation von ungesattigten Kohlcn- 
wasserstoffen mit kiirzerer Kette oder durch Zu- 
sammenschluB solcher Kiirper, nach Ansicht von 
G. K r a m e  r , entstanden sind, wahrend sich Harze 
und Asphalte also durch Oxydation oder Schwefe- 
lung der ungesattigten Kohlenwasserstoffc, wahr- 
scheinlich auch unter glcichzeitigem Znsammcn- 
schluB mehrerer Molekule gcbildet habm. 

Dr. P. D v o r k o w i t s c h - London sprach 
uber ,, Destillation, Raf fination und Vergasung der 
Kohlenwusserstoffe". Vort,r. unterscheidct eine Er- 
hitzung dcr Kohlcnwasscrstoffe bis zu ihrcm Siedc- 
punktc, uber ihren Siedepunkt und bis zur Ver- 
gasung. Nachdem er die Anwendnng der ersten 
bciden Verfahren crijrtert hat, kommt er auf dae 
Vcrgasen zu sprcchen. Man kann cntweder auf gas- 
formige Produkte arbeitcn, wie beim i)lgasverfahren, 
odcr den ProzeW so leiten, daI3 vornehmlich aroma- 
tische Kohlenwasserstoffe entstehen. Auf Grund 
von Versuchen dcs Vortr. werden jetzt in England 
zur Olgasbereitung etwa 2,5 Mill. dz schwere russi- 
sche und amerikanisohe Ole verwendet. Bei diesen 
Vcrsuchen fand Verf. zugleich, daW der resultierendc 
Tecr etwa 30"/b Benzol enthielt, und er suchte in dei 
Folge die Vergasung so ZLI leiten, daB moglichst vielt 
aromatische Kohlenw-asserstoffe entstanden. Dar 
gelang ihm dadurch, da13 er die OldHmpfe mit einci 
moglichst groBen erhitzten Oberfliche in Beriihrung 
brachtc. Er erhielt so 58% Olgas mit 60% Kohlen. 
wasserst,offen der Benzol- und hcetylenreihe unc 
42% Teer mit 37% Bcnzol und Toluol. Die Ver. 
gasungstemperatur betrug ctwa 800-850 '. 

Dr. L. U b b e 1 o h d e ~ Karlsrnhe behandclt,t 
das ,,Problem der Reibung geschmierter Maschinen. 
teile". In  meahanischer Hinsicht isD lediglich dic 
Zahigkeit' dcs Schmierrnittels fiir seine Wirkung unc 
seine Verwendung mal3geblich. Zur Bestinimung 
dicser dienen bekanntlich die Tabellen zum E n g l c r  
schen Viscosimeter (vgl. S. 1932). Falsche Ansichter 

3) Vgl. auch d. Z. 20, 1263 (1007); Bericht ubci 
die Sitzung der n/lincr,tlolgruppc auf dcr Hauptver 
sammluiig des Vereins deutscher Chcmiker zu Danzig 

iber die sogen. LuOere Reibung (Schliipfrigkeit, Adhii- 
ion) haben bis heute verhindert, die Schmierwirkung 
u verstehen und besondcrs auch die Wertlosigkeit 
ler heut'e benut'zten Olprobiermaschinen zu er- 
:ennen. Das Ziel der weitoren in Angriff genomme- 
ten Untersuchungen ist, den Verwendungsbereich 
ur Ole aller Zihigkeitcn ein fur allemal festzu- 
tellen, damit der Ingenieur in der Lage ist,, fiir 
cden Fall durch richt'ige Auswahl des Oles das Opti- 
num der Schmierwirkung zu erzielen. - 

Das intercssanteste und bedeutendste wissen- 
chaftliche Ergcbnis des Kongresses ist die An- 
mhnung internationaler I'rufungsbestimmungcn 
iir Erdol und seine Produkte. Von drei Mitgliedern 
ies Komitees, den Herren Prof. H o l d e ,  Dr. 
J b b e l o h d e  und Dr. W e i n s t e i n ,  unter 
Kitwirkung von Dr. E d e 1 e a n  II und Prof. Z a - 
o z i e c k i war eine Vorlage eingebracht worden, die 
inter Uenutzung der Bestimmungen des deutschen 
Berbandes fur die Materialprufungen dcr Technik 
msgearbeitet war. Es wurde eine internationale 
Kommission ernannt, welche mit der Ausgestaltung 
m d  Erweiterung der Vorlage bis zum nachsten Kon- 
;reB betrautwurde, und die insbesondere die in der 
Diskussion angeregten Fragen zu berucksichtigen 
hat. Die Kommission, zu deren Ehrenprisidcnten 
Prof. H o 1 d e - Berlin gcwshlt wurde, hat  ihren Sitz 
in Karlsruhe in Eaden. 

Die Arbeitcn der 111. Sektion (Nationaliikoao- 
mic und Gesetzgebung) seien an dieser Stelle nur 
ganz kurz erwahnt. 

Dr. P a u 1 S c h w a r z - Berlin sprach uber 
die ,,Beteiligung dentschen Kapitalv an  der rumdini- 
schen Petroleumindustrie", 

Dr. B a r t o s z e w i c z - Lemberg hierauf uber 
die ,,Luge der galizischen Rohiilinclustrie". 

Am 13. Oktober fand die SchluBsitzung des 
Kongresscs im Athenlum statt. Die Bcrichte iiber 
die wissenschaftlichen Arbeiten der einzelnen Sek- 
tioncn gaben ein crfrculiches Bild von deren rcgen 
Titigkcit. Der nlchste KongrelS in Lemberg wird 
im Jahre 1910 stattfindcn. 

Oktobertagung der Versuchs= und 
Lehranstalt fur Brauerei. 

Auch in diesem ,Jahre bielt der Verein 
,,Versuchs- und Lehranstalt fur Brauerei" seine 
Hauptvcrsainmlung, die in Fachkreisen unter dem 
Namen ,,Oktobertagung" wohlbekannt ist, in dcr 
zweit,en Oktoberwoche in Berlin ab. Die damit ver- 
bundenen Ausstcllungen fur Brauereimaschinen, 
Gersten und Hopfen und fiir schwere Arbeit's- 
pferde wurden am 5./10. in Gegenwart des Land- 
wirtschaftsministers A r n i m - C r i e w c n 
vom Vorsitzenden des Vcreins, Kommerzienrat 
K n o b 1 a u c h ,  mit der ublichen feicrlichen An- 
sprache eroffnet. 

Die Verhandlungen begannen am 7./10. In der 
Hauptversainmlung erst,att,ete Cchcimrat D e 1 - 
b r ii c k den alle Arbeitsgebiete umfassenden Jah- 
resbericht. Dicscr konstatiert u. a., daB das ana- 
lytische Laboratorium (Leiter Dr. H a n o w )  in der 
Zeit vom 1. Oktober 1906 bis 1. Oktober 1907 5307 
Gegenstande untersuchte; die Zunahme betrug 105 
Gegenstandc und machte sich hauptsachlich bci 
Malzuntersuchungen geltend, von welchcn in dcr 

v o n 
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angegebenen Zeit 3836 ausgefiihrt wurden. Bier- 
proben wurden 661 untersucht, Wasserproben 336. 
Die Sicherheit und Gleichartigkeit der Malzunter- 
suchungen verschiedener Laboratorien ist wiederum 
verbessert worden durch Vereinbarungen der Sta- 
tionen fur Brauerei, die im Juli d. J. in Miinchen 
zusammentraten. Das Stickstofflaboratorium (Lei- 
ter Dr. 0. N e u m a n n)  erledigte im Berichtsjahre 
892 Untersuchungen gegen 885 im Vorjahre und 858 
im Jahre 1905 als Honorarauftrage. Von Gcrsten 
der neuen Ernte sind bereits 450 Muster untersucht 
worden; die Ergebnisse lassen erkennen, daB man 
heuer mit einem eiweil3armen Produkt rechnen 
konne, wie iiberhaupt die Halmfriichte und rnit 
ihnen die Gerste die ungunstigen Witterungsver- 
haltnisse weit besser iiberstanden haben, als an- 
fanglich angenommen werden konnte. Der hohe 
Wassergehalt, welcher sich in der Regel zwischen 
16 bis 17 und 19% bewegt, charakterisiert die Gerste 
aber a18 wenig lagerfest; sie erfordert daher eine 
sorgsame Behandlung. Dic feuerungstechnische 
Abteilung (Leiter Dr. 0. M o h  r) weist ebenfalls 
eine Steigerung der Auftrage auf. Die groBte Zahl 
der eingesandten Brennstoffproben sind Stein- 
kohbn; es ist auffallend, daB die Qualitat dieser 
Kohlen gegen die Vorjahre nicht unerheblich 
schlechter geworden ist, wahrscheinlich infolge der 
Kohlenknappheit. Es ist unter diesen Umstanden 
ganz dringend zu empfehlen, keine Kohlen ohne 
Untersuchung zu kaufen, und nach Moglichkeit mit 
dem Handler Lieferungsbedingungen zu verein- 
baren. Das botanische Laboratorium (Leiter Prof. 
Dr. L i n d n e r) ha t  ebenfalls im verflossenen Ver- 
einsjahr eine weitere Steigerung seiner Tatigkeit zu 
verzeichnen. Die Gesamtzahl der in der Zeit er- 
1edigt.en AuftrLge betrug 2620. Die Zahl der zur 
Untersuchung eingesandten Proben hat  sich in den 
letzten zwei Jahren verdoppelt. Garzylinder (Rein- 
zuchtapparate) standen 10 gegen 9 im Vorjahre 
unt'er Kontrolle. Bei Bestellung von Reinzucht- 
hefen fur die Reinzuchtapparate erwies es sich als 
sehr vorteilhaft), von Zeit zu Zeit Wiirzeproben zum 
Anstellen von Carversuchen mit den verschiedenen 
Hefen der Kulturensammlung des Instituts einzusen- 
den. Jenach derwechselnden chemischen Zusammen- 
setzung der Wiirze erwies sich eine oder die andere 
Hefenrasse fur den betreffendcn Betrieb als am ge- 
eignetsten. Die Lieferung von Reinhefe betrug 1906 
170 Satze, 1777 Kilo untergirige, 1324 Kilo ober- 
garige Hefe, 11 960 Kilo Brennereihefe, 125 Kilo 
getrocknete Hefe und 6234 35ilchsaurepilzimpfungen. 
Es wurde versucht, verschiedene ausgewahlte Rein- 
heferassen in Mischung zu verwenden. Dieses Ver- 
fahren hat fur Backereihefe bereits zu einem groBen 
Erfolg gefiihrt. Die Versuche fur obergarige Braue- 
rei sind noch nicht abgeschlossen. Die Zahl der Re- 
visionen betrug im Jahre 1906 112, die 312 Tage um- 
faaten. Das Anschwellen der Revisionszahlen im 
Jahre 1905 war ein voriibergehendes. Es wurde be- 
dingt durch Ansfiihrung mehrerer Rundreisen. I m  
Anwachsen begriffen ist die Inanspruchnahme der 
wissenschaftlichen Beairiten des Institut,s fiir Aus- 
fiihrung von Rcvisionen im Ausland. Die Glasblase- 
rei des Instituts hat  im Jahre 1906 wiederum einen 
Aufschwung zu verzeichnen, es wurde ein Mehr- 
absatz von uber 15 000 M erzielt. Es wurden 1906 
etwa SO00 Instrumente und 500 Apparate verkauft. 

Von den neu aufgemommenen Apparaten sollen nur 
tngefiihrt werden : Der Tausendkornerzahler und 
ier Apparat zur Bestimmung der Senker und 
3chwimmer im Rlalze von Dr. B r a u e r - Breslau. 
3odann ist noch iiber eine Neukonstruktion der 
3lasblaserei, ,,den Sudhausausbeute - Rechenstab 
iach Windisch" ,  zu berichten, welcher durch ge- 
:ignete Einstellung des Schiebers gestattet, die 
hdhausausbeute sofort abzulesen. Die maschinen- 
technische Abteilung, die unter Leitung von Prof. 
G o s 1 i c h steht, ist zu einer bau- und maschinen- 
technischen Abteilung erweitert worden. Die Ein- 
richtung des Maschinenlaboratoriums darf als eine 
hervorragende Ingenieurleistung bezeichnet werden. 
Eine ins einzelne gehepde Beschreibung wird ah- 
bald verijffentlicht nerd,;.n. Ingenieur - I? e h r - 
m a n n  fiihrte iin Zusammenhange mit dem 
feuerungstechnischen Laboratorium eine eingehende 
Arbeit iiber Verbrennungsmotoren aus. . Durch 
Ingenieur H a a k wurde die Verwertung des Ma- 
schinenabdampfes zu Kochzwecken im Sudhause 
eingehend studiert. 

Von den in den einzelnen t e c  h n i s c  h e n  
V e r s a m m 1 u n g e n gehaltenen zahlreichen 
hochinteressanten V o r t r a g e n kijnnen an dieser 
Stelle nur einige kurz erwahnt werden. In  der 
e r s t e n  t e c h n i s c h e n  V e r s a m m l u n g  
berichtete u. a. H. L a u c k iiber ,,Einige Erfuh- 
rungen uber die anatomische Struktur des Gersten- 
kornes". Vortr. hat durch Untersuchungen gefunden, 
da5 Gersten von gleichem EiweiOgehalt an ganz ver- 
schiedenen Stellen ihr EiweiO ablagern konnen. Aus 
den vom Vortr. gezeigten auBcrordentlichen Ver- 
groaerungen von '&uerschnit,t-Mikrophotographien 
des Gerstenkornes war zu ersehen, daB das EiweiB 
in einem Falle in der Aleuronschicht, im andern 
Falle in der darunterliegenden ReserveeiweiB- 
schicht oder im Mehlkiirper abgelagert ist. Eine 
direkte Vererbung dieser Strukturverhaltnisse lieB 
sich jedoch nicht nachweisen. 

In der z w e i t e n  t e c h n i s c h e n  V e r -  
s a m m 1 u n g berichtete Prof. W i n d i s c h 
iiber die ,,Fortschritte des vergangenen Jahres auf  
dern Cebiete der MZlzerei- und Sudhausarbeit". Er 
besprach ausfiihrlich die IlIalzereifrage, dic Gersten- 
trocknung, sowie die Malzausbeute der 190Ger 
Gerste. Besonders griindlich behandelte W i n - 
d i s c h die Frage der Herstellung von Spitzmalz. 
Auch die R a g e  des Stickstoffgehaltes der Gerste 
wurde eingehend behandelt. Vor einer UberschBt- 
zung der stickstoffarmen Gersten sei zu warnen. 
Stickstoffreichere Gersten lassen sich leichter zu 
aromatischem Malz verarbeiten und erscheinen auch 
fur extraktarmere Biere besser geeignet. Redner 
wies ferner auf den EinfluB der Verkiirzung der 
Darrzeit hin. J e  kurzer die Darrzeit, dcsto hoher 
miisse abgedarrt werden. Die Verkiirzung der Darr- 
zeit habe in bestimmten Zellen vollmundigere, 
schaumhaltigere uud kernigere Biere ergeben, 
welche auch gegen Kalte weniger empfindlich warren. 
Auf die Sudhausarbeit iibergchend, besprach W i n - 
d i s c h insbesondere die Verarbcit'ung von Spitz- 
malz. Eine einwandfreic Ausbcute konne man nur 
erhalten, wenn das Spitzmalz als Mehl verarbeitet 
wird. Auf das Liiuterverfahren iibergehend, er- 
wahnte Redner, daB das Maischefilter sich ausge- 
zeichnet bewahrt habe. Das sogen. H e 11 w i g sche 
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Verfahren habe sich nicht iiberall bewahrt; in eini- 
gen Fallen lasse sich ganz ausgezeichnet nach diesem 
Verfahren arbeiten, aber z. B. bei feinem Schrot oder 
hohw Treberschicht habe man mit dem Verfahren 
nicht die gewiinschten Resultate erzielt. Die Ein- 
richtung dieses Verfahrens sei daher genauestens 
zu uberlegen. Auch auf andere Gebiete ging W i n - 
d i s c h naher ein. Im Rahmen dieses kurzen Be- 
richtes ist es jedoch nicht moglich, alle Punkte zu 
erwahnen. In  der Diskussion, die sich mehrere 
Stunden lang hinzog, wurden einzelne Punkte noch 
von verschiedener Seite beleuchtet. Um eine ge- 
wisse Ordnung in den Gang der Diskussion zu brin- 
gen, wurden nachstehende Fragen einzeln dis- 
kutiert : Gerstentrocknung, Verarbeitung groB- 
korniger und kleinkorniger, stickstoffarmer und 
stickstoffreicher, edler und unedler Gersten; Her- 
stellung und Verarbeitung von Spitzmalz und Kurz- 
malz; das Arbeiten mit sortiertem Malzschrot und 
Lauterverfahren, insbesondere das H e 11 w i g sche 
Verfahren und das Maischefilter. 

In der v i e r t e n  t e c h n i s c h e n  V e r -  
s a m m 1 u n g berichtete zunachst Prof. Dr. L i n d-  
n e r uber den ,, Wettbewerb, betreffend Pasteurisation 
von Bier in Transportfassern von j e  50 Litern I n -  
halt". An diesem Wettbewerb nahmen drei Firmen 
teil, und zwar die Stanz- und Emaillierwerke Liibeck, 
das Eisenhuttenwerk Thale und die Deutsche 
Syphonfabrik, Berlin. Prof. L i n d n e r erklarte 
die von den drei genannten Fabriken gebauten Sy- 
steme und die damit erzielten Resultate. Das Eisen- 
hiittenwerk Thale hat fur seine Leistungen die kleine 
goldene Medaille, das Stanz- und Emaillierwerk 
Liibeck die groBe silberne Medaille erhalten. 

Privatdozent Dr. E h r 1 i c h - Berlin sprach 
hierauf iiber die ,,Rolle des Eiweip und der Eiweib- 
abbaupropukte bei der Gkrung". Wer sich auch nur 
fliichtig mit der botanischen oder chemischen Seite 
der Garungsvorgange beschaftigt hat, weiW, welche 
hervorragende Rolle das EiweiB dabei spielt. Seit 
den Tagen P a s t e u r s ist das Wort EiweiB nicht 
wieder aus der Garungsliteratur verschwunden. Dr. 
E h r 1 i c h gab eine gedrangte ubersicht iiber die 
Proteine, die einen der Hauptbestandteile der Roh- 
materialien der Brauerei, der Gerste, des Hopfens 
und der Hefe bilden, und erinnerte an den treffenden 
Ausspruch von W i n d i s c h : ,,Die EiweiBstoffe 
sind der Kapellmeister, der das ganze Bierkonzert 
dirigiert". Bisher hat man angenommen, daW nur 
die Kohlehydrate (Zucker, Maltose usw.) einer alko- 
holischen Garung durch Hefe fahig sind. Es ist jetzt 
nachgewiesen, daB bei jeder Vergarung von Zucker 
durch lebende Hefezellen auch die EiweiBstoffe in 
ihren letzten Abbauprodukten, den Aminosauren, 
eine Zersetzung in dem Sinne erleiden, daB sie auBer 
in Bestandteile wie CO, usw. hauptsachlich in Al- 
kohole und nebenbei in Aldehyde und Sauren der 
verschiedensten Art gespalten werden, so daB man 
wohl in ubertragener Bedeutung jetzt auch von einer 
alkoholischen Garung des EiweiWes sprechen kann. 
Diese bisher nicht bekannte EiweiBgarung erstreckt 
sich nicht allein auf die Stickstoffsubstanzen der 
Wurze, sondern auch auf das HefeneiweiB selbst. 
Sie wird veranlaot durch einen eigentiimlichen Ab- 
und Aufbau des EiweiBes der lebenden Hefe und 
fiihrt zu einer Anzahl stickstoffreier Substanzen, 
die man zum Teil bisher irrtiimlich als hlebenpro- 

dukte der Zuckergarung angesehen hat, und deren 
Kenntnis fur den Brauer deswegen von groatem 
Interesse werden diirfte, weil diese Stoffe sicher zu 
den hauptsachlichsten GeschmacksbiIdnern des Bie- 
res gehoren. Dr. E h r 1 i c h gab hierauf eine Uber- 
sicht iiber die gegenwartigen Kenntnisse der Chemie 
des EiweiBab- und aufbaues, wobei er insbesondere 
die Arbeiten F i s c h e r s besprach. Die Hefe be- 
vorzugt zum Aufbau ihrer Korpersubstanzen vor- 
wiegend losliche, diffusible Stickstoffkorper. ZU 
diesen gehoren, wie schon P a s  t e u r  und D u  - 
c 1 a u  x nachwiesen, in erster Linie Ammoniumsalze 
und ahnliche Verbindungen. Friiher glaubte man, 
daS in der Bierwurze hauptsachlich aus der Gerste 
stammende Amide, vor allem Asparagin, der Hefe 
als Stickstoffnahrung dienen, und daB hierfiir viel- 
leicht noch Peptone in Betracht kommcn konnen. 
Ferner nahm man noch vor kurzem an, daB die 
Aminosauren, die gleichzeitig Ausscheidungs- 
produkte der Hefe sind, uberhaupt von dieser nicht 
assimiliert werden, bis dann schlieBlich die Arbeiten 
von L i n d n  e r und S t o  k h a u s e n zeigten, daB 
die verschiedensten Hefen fur eine Reihe von Amino- 
sauren eine ganz bedeutende Assimilationsflihigkeit 
besitzen. In der Brauerei hat  man drei EiweiB- 
quellen : Gerste, Hefe und in geringerem MaBe den 
Hopfen. Bei der Gerste durften beim Einquellen der 
Gerstenkorner die wenigen noch darin enthaltenen, 
loslichen Stickstoffverbindungen herausgelost wer- 
den, so daB im wesentlichen nur wasserunlosliches 
EiweiB beim Ansetzen der Gerste zur Keimung vor- 
handen ist. Wahrend des eigentlichen Keimpro- 
zesses findet auBer der Verzuckerung der Starke 
durch die Diastase ein sehr tiefgehender Abbau des 
EiweiSes der Gerste durch ein peptisches Ferment 
statt. Hierbei entstehen auSer Albumosen und Pep- 
tonen bereits erhe bliche Nengen von Aminosauren. 
UngewiB ist, ob sich dabei auch Asparagin bildet. 
Jedenfalls durfte die Menge des Asparagins im fer- 
tigen Malzkorn gegeniiber den Aminosauren nur 
eine verschwindende sein. Ein weiterer Abbau des 
EiweiBes des Gerstenkornes und eine entsprechende 
Vermehrung der Aminosaure tritt  dann noch bei der 
Darre und ev. auch beim Eiumaischen des Malzes 
ein, wobei anfangs infolge der gesteigerten Tem- 
peratur die Wirkung des peptischen Ferments eine 
besonders intensive sein kann. 1st die Abtotungs- 
temperatur des Enzyms erreicht, so endet damit 
auch der Abbau des NalzeiweiBes. Rei weiterem Er- 
hitzen der Maische koaguliert dann das in Losung 
gegangene noch ungespaltene EiweiB zum Teil direkt, 
zum Teil erst beim Kochen mit Hopfen, wahrend die 
loslich gewordenen EiweiBzersetzungsprodukte in 
die Wurze ubergehen. Diese enthalt also schlieBlich 
neben wenig Albumosen und Peptonen eine erheb- 
liche Menge aus dem Malz stammender Amino- 
sauren, die dann noch durch den Extrakt aus dem 
Hopfen eine geringe Vermehrung erfahren konnen. 
Endlich kommt bei der Giirung die Hefe selbst noch 
als Material fur ihre eigene Stickstoffernahrung in 
Betracht (Selbstverdauung). Bei den meisten He- 
fen ist das hierbei wirkende Enzym erst innerhalb 
dcr Zelle selbst tatig. Nur wenige Hefenrassen 
konnen ihre eiweiB1osende Wirkung auch auBerhalb 
dcr Zelle entfalten. Die dabei auftretenden Amino- 
sauren sind ganz ahnlich den aus dem Malz ent- 
standenen. Durch eingehende chemische Unter- 
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suchungen hat sich gezeigt, daU die Hefc Amino- 
sauren nur in der Weise auf EiweiB verarbeitet, daB 
sie sich aus dem Molckiil dieser Stickstoffverbin- 
dungen zum Aufbau ihrer Korpersubstanz nur Am- 
moniak und vielleicht noch CO, abspaltet und den 
Rest als unverdauliches Exkrement in der Wiirze 
zurucklaBt. Auf diese Weise entstehen Substanzen, 
wie das Fuselol, die BernsteinsEure, aromatische 
Alkohole usw. Es ist Redner gelungen, die Entste- 
hung des Fuselols vollig aufzuklaren. Bisher wurde 
das Fuselol im Bier gar nicht oder nur in sehr ver- 
einzelten Fallen nachgewiesen. Man hat  sich eben 
fur diesen Stoff im Brauereibetrieb nur wenig inter- 
essiert. Es ist aber kein Zweifel dariiber, daB 
ebenso wie in jedem anderen Garprodukt, auch im 
Bier Fuse161 vorhanden ist. Das geht schon daraus 
hervor, da8 unter den Aminosauren der Bierwiirze 
und der Bierhefe sicher auch Leucin und ahnliche 
Substanzen vorhanden sein mussen. Der Vortr. 
rechnet fur den Hektoliter Bier 20-28 g Fuselol, 
also eine ganz erhebliche Quantitiit, von der wohl 
anzunehmen ist, daB sie auf den Geruch, das Aroma 
und den Geschmack des Bieres von EinfluB sein 
kann. Auch Bernsteinsaure findet sich bekannt- 
lich im Bier. Das ist ein Beweis, daB sich viele 
ahnliche Zersetzungsprodukte und Aminosauren im 
Biere vorfinden miissen, die uns in ihrcr Gesamtheit 
vielleicht den Bierstoff erst zu einem so edlen 
machen, und die andererseits, wenn einzelne von 
ihnen aus irgendwelchen Griinden iiberwiegcn, viel- 
leicht der Grund fur eine Qualitatsverschlechterung 
des Bieres sind. Die Kenntnis dieser Stoffe ist fur 
den Garungstechniker unerlaBlich. Von den iib- 
rigen Abbauprodukten des EiweiBes besprach Vortr. 
das Tyrosin, das nach Vergarung mit Hefe und 
Zucker sich in Oxyphenylathylalkohol verwandelt, 
in welchem E h r 1 i c h einen der naturlichen Bitter- 
stoffe der Riere erblickt, der nicht aus dcm Hopfen 
entstanden ist. Es sei auch die Moglichkeit vor- 
handen, daB wir dereinst die Hefe noch zu ganz 
anderen chemischen Prozessen als in der Gairungs- 
industrie verwenden werden. 

uber ,,€Iefengifte in den Rohstoffen, der Garungs- 
gewerbe" sprach hierauf Dr. H a y d u k. 

uber das Gesamtgebiet dieser Arbciten enthalt 
der Bericht Geheimrat D e 1 b r ii c k s , unter 
dtssen Leitung, zusammen mit Prof. Dr. L a n g e , 
Dr. H e n n e b e r g ,  Dr. H a y d u k u n d D r .  E l -  
b r o d t diese Arbeiten durchgefiihrt wurden, 
nachstehende interessantc ffbersicht : 

A. W i r k u n g  d c s  G e t r e i d e g i f t e s  a u f  
u n t e r g B r i g  e B i e r  h e f e n .  

I. Losung und Versuche zur Abscheidung 
des Getreidegiftes. 

1. Nicht nur durch peptischen und tryptischen 
Abbau, sondern auch durch Saurebehandlung wird 
das Weizengift gelost. Das aus einem schwefel- 
sauren wasserigen ,4uszug durch Neutralisation gc- 
fallte EiweiB, sowie die dann abfiltrierte, nahezu 
klare E'lussigkeit sind giftig. 

2. Die durch Fallung von giftigcn wasserigen 
Weizenauszugen mit Alkohol erhaltenen EiweiB- 
niederschlage sind schwach giftig. 

11. Abschwachung und Aufhebung der Gift- 
wirkung. 

1. Erhitzen auf 105" und Kochen des Weizen- 

mehls mit Wasser hebt die Giftwirkung nicht auf. 
2. In Maischen von hellem Brauereimalz sowie 

von Weizengriinmalz wirken die Treber giftig, die 
klaren Wiirzen nicht. 

3. Durch Koclien giftiger wasseriger Weizen- 
ausziige mit Sauren und Alkalien wird die Giftwir- 
kung zerstort. 

4. Chlorbarium und Zinksulfat schwachen 
die Giftwirkung von Weizenmehl, Soda hebt sie 
vijllig auf. 

5. Durch Schaffung besserer Lebensbedingun- 
gen (Rohrzuckerlosung, Asparagin, Weizenmehl 
oder kalkarme Wiirzen, Weizenmehl, Liiftung) wird 
die Hefe nicht widerstandsfahig gegen das Weizen- 
gift gemacht. 

6. Durch Stehenlassen von Weizenmehl mit 
destilliertem Wasser (48 Stunden bei 40-50") wird 
das Gift im Xehl wie im Auszug geschwacht. 

111. Giftwirkung von Hafer. 
Hafergrunmalz wirkt schwach giftig. 

IV. Bewertung des physiologischen Zustandes der 
Hefe fur die Giftempfindlichkeit. 

Durch Zuchtung der Bierhefe unter den Be- 
dingungen der Lufthefefabrikation wird ihre Emp- 
findlichkeit gegen das Weizengift nicht verringert. 

B. W i r k u n g  d e s  G e t r e i d e g i f t e s  
a u f a n  d e r c M i  k r o o r g a n  i s m e n .  

Obergiirige Brennereihefen. 
Unter geeigneten Bedingungen unterliegt Rasse 

XI1 sehr stark der W-eizengiftwirkung. 
Samtliche andere Hefearten, die bisher gepriift 

wurden, also Kefirhefe, Weinhefe, wilde Hefen, 
Logos, Pombe, erwiesen sich ebenfalls als sehr emp- 
findlich. Buffallend schnell wird die Kahmhefe ab- 
getotet, so daB eine Reinigung der PreBhefe durch 
Mehlzusatz moglich ist. 

C. S p e z i a l a r b e i t e n  i i b e r  d i e  G i f t -  
u n d  K a l k f r a g e .  

I. Die Bedeutung der Kalksalze im Brauwasser fiir 
Wurze, Hefe und Garung (F. H a y d u  k). 

1. Die Wiirzen der Praxis unterscheiden sich 
wenig im Kalkgchalt (3,6-7,6 g CaO im Hektoliter). 

2. Der Kalk stammt zum Teil aus Malz und 
Hopfen. 

3. Vom Gips im Brauwasser geht mehr Kalk 
in die Wiirze uber als vom kohlensauren Kalk 

4. Die Kalksalze schaffen beim Maischen Phos- 
phorsaure aus der Wiirze. 

5. Die untergarigen Bierhefen differieren stark 
im Kalkgehalt (0,s-5 g CaO irn Kilo Trockenhefe). 
Der Kalkgehalt der Wiirze ist von EinfluB auf die 
darin geziichteten Hefen. Die Aufnahmeflhigkeit 
der Hefe f i i r  Kalk ist abcr eine Rasseneigenschaft, 
denn Hefen aus Brduereien mit demselben Kalk- 
gehalt in der Wiirze konnen stark im Kalkgehalt 
differieren. 

Der Kalkgehalt der Bierhefen ist ohne EinfluB 
auf ihre Triebkraft und Giftempfindlichkeit. 

Zwei Miinchener Bierhefen waren sehr arm an 
Kalk (0,s und 1 g im Kilo Trockenhefe), dabei hohe 
Triebkraft und normale Giftempfindlichkeit. 

Obergarige Brennereihefen sind arm an Kalk, 
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trotzdem wenig oder nichtempfindlichgegen Weizen- 
mehl. 

6. Kohlensaurer Kalk, beim Maischen und zur 
Wurze im Reinzuchtapparat und Garbottich zuge- 
setzt, verbessert die Girung. (Kurzere Garzeit, 
schnelleres Absetzen der Hefe, festeres Iiegen der 
SBtze. 1lehr Hefo ?) 

Doppelkohlensaures Natrium, der Wiirze zuge- 
setzt, bewirkt ebenfalls bessere Klarung (nur Labo- 
ratoriumsversuch). 

11. Getreidegiftwirkungen im Brennereibetriebe. 
( E  l l r  o d t). 

Roggenmaische wirkt auf untergarige Bierhefe 
abtotend. Die Giftwirkung ist am griiBten nach der 
Verzuckerung der Maische. 

Aufgehoben wird die Giftwirkung durrh Kochen 
der Maische, durch bakterielle blilchsauresauerung 
und durch Einwirkung technischer Sauren bei hohe- 
rer Temperatur. 

0,2 Saure sind ausreichend zur Aufhebung. 
Temperaturen von 40-50 wirken giinstiger 

als niedrigere auf die Zerstorung des Gifts. 
Zusatz gesauerter Maische zu ungesauerter 

Maische hebt in letzterer ebenfalls die Giftwirkung 
auf. 

Auf obergiirige PreBhefe wirkt Roggenmaische 
nicht giftig. 

111. uber die Bedeutung von kohlensaurem Kalk, 
Cips und Soda fur Bierhefen und PreBhefen. 

(H e n n e b e r g). 
Sowohl in Nahrlosungen wie in Wurzen wird 

durch Zusatz von kohlensaurem Kalk oder Soda das 
Leben der Hefezellen auffallend verlangert. Gips 
und Chlorcalcium haben ofter eine ahnliche Wirkung 
doch weniger deutlich. Die Vergarung wird unter 
bestimmten Bedingungen durch diese Zusatze be- 
schleunigt. (Versuche mit absoluten Reinkulturen 
in sterilisierten Losungen). 

IV. Xur Wirkung von Oxalsaure auf Rrauerei- 
und PreBhefen. ( L e b e d e f f . )  

Die Giftwirkung *on Getreide auf Hefe kann 
aller Wahrscheinlichkeit nach nicht in einer Bildung 
von Oxalsiure aus EiweiB durcli die Hefe bestehen, 
denn die Wirkung der Oxalsaure wird durch Kalk 
nur geschwacht, diejenige des Weizenmehls dagegen 
vollkommen aufgehoben. 

In  der v i e r t e n  t e c h n i s c h e n  V e r -  
s a m  m 1 u n g referierte noch an Stelle von Prof. 
S c h o n f e 1 d Herr Dr. D e n i k e uber die ,,Neuen 
Forschungen uber die Biersarcina". Die Arbeiten 
Prof. S c h o n f e 1 d s schlieBen sich an seine vor- 
jahrigen uber die Sarcinafrage an. Trotz reichhal- 
tigen Materiales konnte vor einem Jahre die Losung 
der Sarcinafrage noch nicht als vollkommen be- 
trachtet werden, und auch in diesem Jahre war es 
nicht moglich, die Arbeiten vollstandig zu Ende zu 
fiihren. Es sind auch fernerhin noch viele Versuche 
zur endgultigen Losung der Sarcinafrage notwendig. 
Die Frage, ob es mehrere Pediokokkusarten im 
Biere gibt, ist zu bestatigen. S c h o n f e 1 d konnte 
mit Erfolg Pediokokken der Gruppe der Schleim- 
pediokokken (Pediococcus viscosus) und der sauern- 
den Pediokokken, (z.B.Pediococcus acidul.)im Lager- 
bier zuchten. Bei Einfuhrung von CO, in das Bier 

ronnte die Vermehrung der Bakterien sehr gefiirdert 
nerdeu. Durch das Durchleiten von C02  konnte 
lies durch raschere Verteilung der Kulturen herbei- 
pfuhrt werden. Schleiinpediokokken rufen im 
Lagerbier einen dicken, zahen, schwer zu verteilen- 
len Schleim hervor und truben durch freischwebende 
Keimo das Bier. Bisher war es nicht gelungen, aus 
:her Wurzekultur auf Lagerbier Schleimbildung in 
etzterern hervorzurufen, sondern nur bei Verwen- 
lung einer schleimerregenden Kultur aus Versuchs- 
bier. Bei Benutzung des schleimig gewvordenen 
Bieres als Impfmaterial konnte wiederum frisches 
pasteurisiertes Bier schleiniig gemacht werden. Da- 
lnit ist es experimentell gelungen, Sarcinen, von 
bren  Bierschadlichkeit in bezug auf das Lagerbier 
noch keine Beobachtungen vorliegen, zu ausge- 
sprochenen Bierschadlingen zu machen. Es ist eine 
Frage der Akklimatisation , welche hier hinein- 
Jpielt. Auch reine Saurepediokokken werden durch 
Teeignete Verhaltnisse zu Schadlingen fur das Lager- 
bier. S c h o n f e 1 d behandelte anch die Frage, ob 
Pediokokken in Bier noch andere Schadigungen 
hervorrufen konnen auBer Triibung, Geschmacks- 
und Geruchsveranderungen, sowie Schleimbildung. 
Durch Entwicklung gewisser Bakterien konnten 
auch Farbenveranderungen festgestellt werden 
(Rotfirbung). Bei funf Bicren, die mit verschiede- 
nen Pediokokkenstammen geimpft wurden, schlug 
dieselbe Farhe in einen mehr oder weniger stark aus- 
gepragten roten Farbenton um. Damit ist der ex- 
perimentelle Beweis erbracht, daB Sarcinen imstandc 
sein kiinnen, Lagerbier zu roten. Eine Erhitzung 
von einer halben Stunde auf 40 ist allein imstande, 
den Sarcinen die Fahigkeit, Rotfarbung hervorzu- 
rufen, vollstandig zu nehmen. S c h 6 n f e 1 d konnte 
ferner neue Beweise dafur erbringen, da8 die Wachs- 
tumsformen der Sarcinen von der Zusammensetzung 
des Niihrbodens abhangig sind. Er  bezeichnet die 
Harnausscheidungen der Pferde als gunstigste Nahr- 
boden der Pediokokken. Das Vorkommen von 
groBen Mengen Schleimpediokokken und auch an- 
deren Pediokokken im Dung und besonders im Harn 
ist erwiesen. Vom Dung aus konnen also gefalirliche 
Pediokokkeninfektionen ausgelren. Fundstellen der 
reinen Saurepediokokken sind in erster Linie Gerste, 
Weizen und Malz. l m  Dung und Harn ist ihr Vor- 
kommen noch nicht einwandsfrei nachgewiesen. 
Fur die gefahrlichsten Bierpediokokken sind eben- 
falls Gerste, Weizen und Malz Fundstellen. S c h o n- 
f e 1 d halt an dem Standpunkte fest, daD alle Pedio- 
kokken, welche man bei der Untersuchung von 
Wassor, Gerste, Weizen, Malz, Maische, Treber, 
Dung und Harn findet, sls verdachtig anzusehen 
sind. 

In  der f u n f t e n  t e c h n i s c h e n  V e r -  
s a m  m l u  n gsprach Dr. 0.11 o h r u b e r  die Frage : 
,, Welche Erfahrungen liegen vor mit der Ersetzung 
des teuren Benzins durch andere Brennstoffe fur 
Notorzwecke?" Redner besprach zunachst die Ver- 
haltnisse der Benzinproduktion. Einwandfreies 
Benzin sei als Motorbrennstoff uberhaupt nicht mehr 
erhaltlich. Redner hat  verschiedene derartige Ben- 
zine untersucht und gefunden, dal3 sie bis zu 73% 
uber 100 O siedender Bestandteile enthalten. Der 
deutsche Benzinverbrauch sei auf 20 Mill. Mark im 
Jahre zu beziffern. Ersatzstoffe zu finden, sei durch- 
aus nicht leicht. Far  das Benzin sprechen zahl- 
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reiche technische Griinde, insbesondere sein hoher 
Energiegehalt. Von den als Ersatz in Frage kom- 
menden Stoffen ist in erster Linie Benzol zu er- 
wahnon, dessen Produktion in Deutschland etwa 
40 000 t betrage. Das Benzol sei jedoch kalteunbe- 
standig, was zu Retriebsschwierigkeiten AnlaB gebe. 
AuBerdem kamen bei Benzol VerruBungen des ?/lo- 
tors vor. Auch Petroleum sei wenig geeignet. 
,,Ergin" wird nur in beschranktem Umfange herge- 
stellt und ist auch schwer vcrbrennlich. Der Spiritus 
sei relativ leicht und vollstandig verbrennbar. Sein 
Nachteil sei der eines vie1 geringeren Energiegehal- 
tes. Er  ist daher fur Automobile zu schwer und vo- 
luminos. M o h r hat versucht, Gemische von Spi- 
ritus mit Kohlenwasserstoffen herzustellen und sie 
in1 Motor ausprobiert. Mischungen von Spiritus 
und Benzol in gleichem Verhaltnis seien nicht kalte- 
bcstandig. Durch gewisse Kunstgriffe lasse sich je- 
doch die Kaltebestandigkeit erhohen. Der Spiritus 
wird nach M o h r s Ansicht doch einmal ein Ersatz- 
mittel des Benzins werden, allerdings sind wir heute 
noch nicht so weit. 

In der s e c h s t e n  t e c h n i s c h e n  V e r -  
s a m m 1 u n g wurden Frugen der Obergarung ein- 
gehend besprochen. Es wurde folgende Resolution 
gefaBt: ,,Die Abteilung fiir Obergarung der Ver- 
suchs- und Lehranstalt fur Brauerei in Berlin er- 
klart : Die bisher geiibte steuerbehordliche Praxis, 
sich fur die Untcrscheidung obcrgarigen Bieres von 
untergarigem ausschlieljlich an den Hefenauftrieb 
zu halten, wird dem Bedurfnis des obergarigen 
Braugewerbes nicht gerecht. Sowohl das auf Quali- 
tatsverbesserung wie das auf Verminderung der 
Produktionskosten gerichtete berechtigte Streben 
der Interessenten erfahrt durch diese Praxis eine im 
Gesetze selbst nicht begriindete, schmerzlich emp- 
fundene Beschrankung. ])as obergarige Gewerbe 
mu0 die Moglichkeit haben, sogen. untergarige Hefe 
zu verwenden, ohne Gefahr zu laufen, in die Ver- 
steuerung des verwendeten Zuckers oder gar in ein 
Produktionsverbot zu geraten. Diesem Bedurfnis 
wiirde in zweclidienlicher Weise dadurch Rechnung 
getragen, dalj die mit untergariger Hefe angestellten 
Biere steuergesetzlich dann als obergarig gelten, 
wenn sie nach Beendigung der Hauptgarung nicht 
mehr als hochstens 2% hlkohol haben. In  der uber- 
zeugung, daB ein derartiges Unterscheidungsver- 
fahren den Absichten des Brausteuergesetzes, sowie 
den Interessen der Steuerbehorden nicht entgegen- 
steht, eumal es sich in Danemark seit Jahren be- 
wahrt hat, richtet die Sitzung der Abteilung fur 
Obergarung an das Finanzministerium und an das 
Reichsschatzamt das dringende Ersuchen um ent- 
sprechende Erggnzung der bestehenden Verwal- 
tungsvorschriften. " 

Am 11. Oktober fand die konstituierende 
Sitzung der F a c h g r u p p e  f u r  G a r u n g s -  
c h e m i e  d e s  V e r e i n s  d e u t s c h e r  C h e -  
m i  k e r  statt. Ein Bericht dariiber folgt spater. 

Am selben Tage tagte auch der w i s s e n  - 
s c h a f  t l i  c h e A u  s s c h u  13 d e  r V e  r s u c h s- 
u n d  L e h r a n s t a l t  f u r  B r a u e r e i .  

Der Vorsitzende Geheimrat Prof. Dr. D e l -  
b r  iick begriif3tedieErschienenen. Hierauf berichten 
Dr. H a n  o w  - Berlin und H. N i  e t s c h m a n  n - 
Halle uber die ,,iVeuen Vereinbarungen der Brauerei- 
versuchsstationen uber die Handelsmalurnalyse". Den 

Referaten folgte eine eingehende Debatte, die sich 
insbesondere auf die Probeentnahme und auf die 
chemische Untersuchung erstreckte. Bei der Frage 
der Wasserbestimmung regte Dr. B a u e r - Breslau 
an, daR die beiden Proben, mit denen die Unter- 
suchungen durchgefuhrt werden, in zwei verschie- 
denen Trockenschranken getrocknet werden sollten. 
AuBerdem wurde von verschiedenen Seiten auf die 
Diffcrenzen aufmerksam gemacht, die sich bei der 
Anwendung von Malzschrot oder Mehl bei der 
Wasserbestimmung ergeben miissen. Bei Be- 
sprechung der Extraktbestimmung regte W i n - 
d i s c h an, daB das Infusionsmaischverfahren, das 
bisher allgemein im Laboratorium verwendet wird, 
durch ein anderes Verfahren ersetzt werde, da es 
nicht immer die Hochstausbeute ergibt, die man 
aus dem Malz herausholen kann. Prof. L i n t n e r - 
Munchen glaubt, daB das von anderer Seite ange- 
regte Kochen der Maische das Analysenverfahren 
sehr komplizieren wurde, so daR es wohl am besten 
ware, wenn man bei den bisherigen Methoden 
bliebe. 

Die Debatte erstreckte sich auch noch auf die 
anderen Punkte der neuen Vereinbarungen. Die 
durch die Diskussion gegebenen Anregungen wer- 
den, wie der Vorsitzende ausfiihrte, genauestens 
gepruft und berucksichtigt werden. 

Dr. 0. M o h r sprach hierauf uber die Frage : 
,,NuJ3 die Ballingtafel durch diejenige der Normal- 
eichungskommission ersetzt werden" ? Er kniipfte am 
die Reschlusse der bekannten Miinchener Versamm- 
lung an, durch welche die Ballingtabelle bei der 
Extraktberechnung in der Malzanalyse vorliufig 
bestehen bleibt. Das hat  seine Begriindung darin, 
dalj ein Ubergang zur Tabelle der Normaleichungs- 
kommission bei der Extraktberechnung zugleich 
die Einfuhrung dieser Tabelle in den Betrieb be- 
deutet. Eine solche plotzliche Einfuhrung wiirde 
mit gewissen Schwierigkeiten verbunden sein. Um 
diese zu vermeiden, empfiehlt es sich, in den Ana- 
lsyenattesten vorlaufig den Extraktgehalt nach bei- 
den Tabellen anzugeben. Dadurch konnen die 
Brauereien ihre Saccharometer aufbrauchen, ebenso 
die Apparatehandler ihre Bestande verkaufen. Die 
Brauereien finden jedoch in den Attesten schon jetzt 
auch die Ziffern, die sie bei Verwendung von Saccha- 
rometern nach der Tabelle der Normaleichungs- 
kommission benotigen. 

Auf die anderen Vortrage konnen wir leider 
Raummangels halber nicht eingehen. Wir erwahnen 
nur noch den Vortrag von Dr. H e n n e b e r g  
iiber ,,Die Orgunismen der Carungsgewerbe". Die 
wichtigsten Garungsorganismen finden sich unter 
len Hefen, Bakterien und Schimmelpilzen. Hefen 
und Bakterien bestehen nur aus einer Zelle. Die 
3tarke bildet die Ausgangsstoffe fur alle die Um- 
retzungen, die wir im Garungsgewerbe wiinschen, 
aodann auoh die Hauptnahrung der Garungsorganis- 
nen. Bei weitem die wichtigsten Garungsorganis- 
nen sind die Hefen. Eine Reinkultur ist die Ab- 
itammung von einer einzigen Zelle. Zur Herstellung 
:her solchen legt man Kulturen mit Wurzegelatine 
tn. Nach einigen Tagen bilden die eingesaten Hefe- 
!ellen je nach der Hefenrasse Kolonien von verschie- 
iener GroDe, Farbe und Aussehen. Diese konnen 
tho gut zur Unterscheidung der Arten benutzt wer- 
h. Hebt man mit der Platinnadel eine einzelne 
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Kolonie heraus, so hat man in den meisten Fallen 
eine Reinkultur. Die Hefezelle ist bewegungslos, 
eiformig bis rundlich. Die Zellhaut umschlieBt den 
sehr eiweiareichen Zellinhalt. In der Mitte findet 
sich meist eine hellere Stelle, die sogen. Vacuole, in 
der wasseriger Zellsaft sich angesammelt hat. Man 
unterscheidet Kulturhefen und wilde Hefen. Erstcre 
sind fur besondere Zwecke kultiviert. (Bierhefen, 
Brennereihefen, Backereihefen, seit kurzem auch 
Weinhefen.) Bierhefen sollen sich zur rechten Zeit 
aus der Wiirze absetzen und dem Biere gutes Aroma 
geben. Brennereihefen sollen moglichst vie1 Akohol 
erzeugen. Backereihefen sollen als gepfundete Hefe, 
d. h. fest abgepreBt, gut haltbar sein und in dem 
Teig eine bestimmte gewiinschte Auftreibung, d. h. 
Lockerung verursachen. Die Weinhefen sind Aroma- 
hefen. Durch edle Weinhefen lassen sich haufig 
minderwertige Wcine verbessern. Die Zellformen 
sind nicht sehr verschieden. Interessant ist, daB 
die Weinhefe so leicht Sporen in ihrem Zellinnern 
ausbildet, die das Eintrocknen gut vertragen. Als 
Sporen iiberwintern und iibersommern die Wein- 
hefen in der Erde des Weinberges. Durch den Wind 
oder durch Insekten gelangen die Hefen zur Herbst- 
zeit auf die reifen Friichte, in deren Saft sie ihre 
Lebensbedingungen finden. Die echten Kultur- 
hefen VertragenTrockenheit nur in grringem Grade, 
finden sich also nicht im Freien. Wilde Hefen sind 
fur uns gleichgiiltig oder schadlich. Als Schadlinge 
des Bieres, der Hefefabrik, der Brennerei und der 
Weinkeltereien sind oftmals wilde Hefen aner- 
kannt worden. Sie erzeugen z. B. Triibungen oder 
bitteren Geschmack im Biere, ferner sammeln sie 
sich so sehr in der Hefenfabrik an, daB die Hefe 
minderwertig wird. Ersteres tun z. B. die ellipti- 
schen oder die Pastorianushefen, letzteres die Kahm- 
hefen. Kahmhefen bilden die weiBen Kahmhaute 
auf eingelegten Friichtcn, vor allem auf sauren 
Gurken, und bringen, da sie schnell die schiitzende 
Rlilchsaure verzehren, die Gurken nach einiger Zeit 
zur Faulnis. Von den Bakterien besitzen die Milch- 
saurebakterien die groSte Wichtigkeit, da manche 
technisch verwertbar, andere arge Xchadlinge sind. 
Einige Arten werden zur Rahmsauerung in den 
Butterfabriken benutzt. Teilweise bilden sie vor- 
ziigliches Aroma. Die Brennerei und Hefefabrik 
sauert mit einer anderen Art ihre Maische, damit 
vor allem die schadlichen Essigbakterien, die ge- 
fiirchteten Buttersaurepilze und wilde Milchsaure- 
pilze nicht aufkommen. Bestimmte Arten sind fer- 
ner erwiinscht fur den Sauerteig, Bereitung von 
Sauerkoh1,sauren Gurken,WeiUbier LISW. Sehr schad- 
lich sind andere Arten fur das untergarige Bier, fur 
den Wein und vor allem auch fur die Backereihefe. 
Die Essigbakterien sind nur erwiinscht in den Essig- 
fabriken, sonst iiberall gefurchtet. Durch sie konnen 
wir in den Brennereien und Hefefabriken die 
schlimmsten Schadigungen erleiden. Vie1 weniger 
wichtig sind die iibrigen Bakterienarten. Die Butter- 
saurepilze sind Schadlinge der Milchsaurefabriken, 
der Brennerei und Hefefabriken. Besonders be- 
achtenswert ist, daB sie Sporen bilden konnen, die 
teilweise das Kochen gut vertragen. Unter den 
,,Heubacillen" kennt man Arten, die 5 Stunden lang 
das Kochen vertragen konnen. Heubacillen sind oft 
in der Maische der Brennereien anzutreffen. Faulnis- 
bakterien sind die Erzeuger der Faulnis in abge- 
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prel3ten Hefen, saurefreien Maischen usw. Sie sind 
vielfach beweglich. Sarcina, d. h. Kugelbakterien 
sind Schadlinge der Brauereien. Das Oidium fehlt 
niemals in der Milch und in gepfundeter Hefe. 
Wichtig ist es bei der Reifung der Weichkase. Hoher 
entwickelt sind nun die ubrigen hier zu nennenden 
h t e n .  Der griine Pin~elschimmel ist schiidlich in 
den Malzvorraten, unentbehrlich in einer sehr nahe 
verwandten Form in den Roquefortkasefabriken. 
Die griinen Bestandteilc in diesem Kase sind die 
Sporen des Schimmelpilzes. Technisch verwertet 
wird von den Japanern bei der Herstellung des Sake 
(Reiswein) der Kojischimmelpilz. Zur Herstellung 
des Arraks, der Sojasauce von roter Farbe usw. 
dienen andere Arten. Der Amylomyces verzuckert 
energisch die Starke, daher findet er an Stelle des 
teuren Malzes Anwendung in manchen Maisbrenne- 
reien. - Zwei tierische Schadlinge, der Essigaal und 
die Essigfliege, findet man haufig in den Garungs- 
gewerben. Sie sind lastig vor allem in den Essig- 
fabriken. Der Essigaal ist fur den Menschcn natiir- 
lich unschadlich. Er  la& sich sehr leicht durch Er- 
hitzung bis auf 45" in einer Minute abtoten. Die 
Essigfliege verschleppt Essigbakterien und Kahm- 
hefenarten, die unerwiinscht oder schadlich sind. - 

Zum SchluB sci noch erwahnt, daR im nachsten 
Jahre das 25jahrige Jubilaurn des Vereins gefeiert 
wird. Aus diesem Anla8 sind groBe Veranstaltungrn 
vorgesehen, die die Oktobertagnng zu einem wissen- 
schaftlichen Ereignis von internationaler Redeu- 
tung gestalten diirften. 

~~ 

In  Berlin ist ein illgemeiner Erfinderwrband, 
welcher die Interessenten am Erfindungsschntz 
zur Wahrung ihrer Interessen und zur gegenseitigen 
Cnterstiitzung zusammenschlielkn will, gebildet 
worden. Vorsitzender ist 0. W i e s n e r , Katz- 
bachstr. 31. 

In der Versammlung der Chemical Society 
of London, am 18. /lo. 1907, hielt Prof. E m  i 1 
F i s c h e r - Berlin einen Vortrag iiber ,,Syntheti- 
sche Chemie in ihrer Beziehung zur Biologie". Die 
organische Chemie war in ihrer friihen Jugend eng 
verbunden mit der Biologie. In  der letzten Halfte 
des vorigen Jahrhunderts trennte sich die organische 
Chemie von der Biologie. Eine solchc Arbeits- 
teilung konnte groBe Nachteile mit sich bringen, 
wcnn nicht ein Austausch der gesammelten Erfah- 
rungen und ein freundschaftliches Zusammen- 
wirken auf den beiden Gebieten stattgefunden hatte. 
Es seien hier nur die Entwicklung der Garungs- 
chemie, welche mit der Pionierarbeit P a s t e u r s 
begann und durch K o c h s wunderbare bakterio- 
logischen Methoden bereichert wurde, und ferner 
die Entwicklung der. Fabrikation von Medizinal- 
drogen durch synthetische Methoden genannt. 

Es ist aber erwiinscht, daB die enge Verbindung 
von Chemie und Biologie, welche zur Zeit L i e  - 
b i g s und D u m a s existierte, wieder hergestellt 
werde, da die grol3en chemischen Geheimnisse des 
Lebens nur durch gemeinschaftliche Arbeit erforscht 
werden konnen. Die Schwierigkeit, biochemische 
Prozesse zu erklaren, wird durch zwei Beispiele 
treffend illustriert. In der Natur beginnt die Bil- 
dung der organischen Materie in den Blattern der 
Pflanzen durch die Umwandlung von Kohlensaure 
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in Zucker. Am meisten Anhanger fand die Ansicht, 
da13 Formaldehyd das Anfangsprodukt sei. Letzthin 
gelang es I? e n t o n ,  die Kohlensaure bei niedriger 
Temperatur und in wasseriger Losung zu Form- 
aldehyd zu reduzieren, so daB es moglich war, die 
Synthese des Zuckers bei einer Temperatur zu ver- 
vollstandigen, die in der lebenden Pflanze herrscht. 
Die Kohlehydrate, die von der Pflanze gebildet 
werden, werden im Tierkorper zu Kohlensaure und 
Wasser verbrannt. Dieser Vorgang kann durch stark 
oxydierende Agenzien bei gewohnlicher Tempe- 
ratur leicht bewerkstelligt werden. Der Natur- 
prozeB ist ganz verschieden davon, da in dem Or- 
ganismus der Sauerstoff durch oxydierende En- 
zyme zu den Kohlehydraten bcfordert wird; hierbei 
werden verschiedene Zwischenprodukte gebildet, 
uber welche wenig bekannt ist. 

Drei Klassen von Substanzen sind es, die in der 
Lebewelt vorherrscheu, die Fette, die Kohlehydrate 
und die Proteme und grol3e Fortschritte sind in 
ihrer Erforschung durch die Anwendung der syn- 
thetischen Methoden gemacht worden. Die Syn- 
these ist von Wichtigkeit fur die Garungschemie. 
Bis jetzt ist wenig uber die Zusammensetzung der 
Fermente oder Enzyme bekannt, und ihre Anzahl 
hat  sich wahrend der letzten 10 Jahre bedetltend 
verrnehrt. Neue Verbindungen, die unerwartete 
Eigenschaften haben, sind hinzugekommen, so 
Jodothyrin und Adrenalin; die organische Syn- 
these wird sicherlich bald Auskunft uber solche 
Stoffe tierischen Ursprungs geben. Aus dem Pflan- 
zenreich stamniende Substanzen wie Chinin, Mor- 
phin und Kautschuk mussen noch ,,synthesiert" 
werden. Alizarin und Indigo werden in groBen 
Quantitaten erzougt, man kennt die Zusammen- 
setzung des Haematoxylin und ahnlicher Substan- 
Zen, aber Unkenntnis herrscht uber die Blutfarb- 
stoffe, uber h e  farbenden Bestandteile des Haares, 
der Haut, des Auges. Die Methoden im Laborato- 
rium sind ganz verschieden von denen des lebenden 
Organismus. Vereint mit der Biologie, die sich jetzt 
auch analytischer und synthetischer Methoden be- 
dient, inuD die Chemie weiter forschen. 

Nachdem F i s c h c r  geendet, uberr ichlr ihm 
der Vorsitzende S i r W i 11 i a m R a m  s a y die 
Faraday -3Iedaille. 

- 

Persona 1- und H oc hsch ulnac h richten. 
Prof. F. 13 r e i n 1 wurde zum Fachvorstande 

der chemisch-terhnischsn Abteilung der Staats- 
gewerbeschule in Reichenberg crnannt. Prof. J. 
H a r t  1 wurde zum Direktor dieser Anstalt er- 
nannt. 

Betriebsdirektor H a r t m a n n vom Feuer- 
werkslaboratorium in Siegburg wurde zum Betriebs- 
direktor beim Feuerwerkslaboratorium in Spandau 
ernannt. 

Dr. S i e r m a n n , Chcmiker am Kaiserl. 
Patentamt, ist auf weitere 5 Jahre als Xitglied des 
Amtes verpflichtet worden. 

L. S t o r c h , a. 0. Professor fur physikalische 
Chemie und Dr. J. T u m a , a. 0. Professor fur Phy- 
sik an der deutschen Technischen Hochschule zu 
Prag, wurden zu 0. Professoren ernannt. 

l3em Leiter der agrikulturchemischen Versuchs- 
station der Landwirtschaftskammer in Halle Dr. 

H. C. Muller  ist das Pradikat Professor verliehcn 
worden. 

Dr. R. Z s i g m o n d y  in Trient hat den Ruf 
als a. 0. Prof. fur anorganische Chemie an die 
Universitiit GGttingen angenommen (vgl. diese Z. 
20, 1882 [1907]). 

Dr. H. S t a u d i n g e r , Privatdozent fur 
Chemie an der Universitat StraBburg, hat  einen 
Ruf als a. 0. Professor an die Technische Hochschule 
in Karlsruhe angenommen. 

Fiir das Fach Chemie habilitierte sich an der 
Breslauer Universitat Dr. K. L o e f f 1 e r , Assi- 
stent am dortigen cheniischen Institut. 

Prof. E. L e e wurde zum Prof. der Chemie am 
Alleghany College ernannt. 

Dr. G e o r g e  W. P l y m p t o n ,  Prof. der 
Physik und Technologie am polytechnischen In-  
stitut zu Brooklyn, starb am 11./9. im Alter von 
80 Jahren. 

Dr. C. H. W e i z m a n n wurde zum Professor 
fur Chemie an der Universitat Manchester ernannt. 

Am 9.j9. starb plotzlich in Kalkutta W. R. 
B u t t e n  s h a w. Er war ehemaliger Lehrer der 
Chemie in Jamaika und Barbados, zuletzt Agri- 
kulturchemiker der indischen Regierung. 

Dr. R. S. H u t t o n gab seine Stellung als Pro- 
fessor fur Elekhochemie an der Universitat Man- 
Chester auf. J. N. P r i n  g wurde zum Lehrer fur 
Elektrochemie an dersolben Hochschule ernannt. 

Dr. P a u 1 S c h o o p , bekannt durch seine 
Arbeiten auf dem Gebiete der Blricherei, starb in 
Pforndten. 

Dr. F. R o B 1 e r wurde zum weiteren Mitgliede 
des Vorstandes der Deutschen Gold- und Silber- 
scheideanstalt, 3orm. RoSler, Frankfurt a. M., 
ernannt. 

X d o 1 f G r 6 g e r , Chefchemiker der Prerauer 
Zuckerfabriken Gebr. Skene, habilitierte sich fur 
das Gesamtgebiet der Zuckerfabrikation an der 
deutschen Technischen Hochschule zu Briinn. 

Bei Abhaltung einer Priifung wurde der Dozent 
fur Chemie an der Universitat Liittich, Prof. K r u t - 
w i g ,  von einem Kandidaten angegriffen und 
schwer verletzt. 

An Stelle des 0. Prof. Dr. K 1 e b s wurde Prof. 
Dr. N o 11 zum Mitgliede der Kommission zur Pru- 
fung der Nahrungsmittelchemiker in Halle a. S. 
ernannt. 

Hofrat Dr. C a r  0 ,  Geh. Kommerzienrat Dr. 
G a n  s und Kommerzienrat Ur. v o n  B r u n c k 
wurden zu Ehrenmitgliedern des Vereins zur Wah- 
rung der Intcressen der chemisehen Industrie 
Deutschlands ernannt. 

Der Neubau deb a n o r  g a n  i s c h e n  L a b o -  
r a t o r i u m s  d e r  T e c h n i s c h e n  H o c h -  
s c h u l e  z u  C h a r l o t t e n b u r g  wurde am 
24./10. eingeweiht. Prof. Dr. W u g o E r d m a n n 
hielt gelegcntlich der Feier einen Vortrag uber ,,Feste 
Luft". 

Lord C u r z o n ,  Kanzler der O x f o r d -  
Universitat, wird die 15 000 Mitglieder der Hoch- 
schule um Keitrage zur Erweiterung der Universitat 
ersuchen. W. W. A s  t o r , dcr bereits 10 000 Pfd. 
Sterl. geschenkt hat, versprach nun weitere 10 000 
Pfd. Sterl. (vgl. diese Z. 20, 14CS [1907]). 

Am 19./9. wurde eine Versammlung einfluB- 
reicher Persbnlichkeiten in R a n g o o n (Ostindien) 


